MISCO RISERVA

Verdicchio dei Castelli di Jesi  Classico Riserva DOC
Zona di produzione: Tavignano, Marche

Uvaggio: Verdicchio 100%

Resa per ettaro: 60q.li

Vinificazione: in bianco con pressatura soffice delle uve e fermentazione a temperatura controllata. Matura in acciaio per 10 mesi e affina in bottiglia.
Alcol: 13,40 % vol.

Acidità totale: 5,20 g/l

Descrizione organolettica: paglierino carico consistente, al naso si offre ampio e complesso, con immediato impatto di frutta matura. In bocca è caldo, elegante, intenso e persistente con ritorno dei sentori percepiti all’olfatto, di grande struttura.  Finale lungo e coinvolgente.

Abbinamenti: si accompagna a piatti sugosi, carni importanti anche con tartufi e funghi.
